
 
 

Abendkarte für den 
25.12.2025 

 

Vorspeisen: 
Feldsalat an Essig-Öl-Dressing 

mit Birnen, Walnüsse und geräucherte Gänsebrust 
EUR 14,90 

 

Rote Beete Carpaccio 

mit winterlichem Pflücksalat, 

Räucherlachs und Meerrettich 
EUR 14,90 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Suppen: 
Pastinaken Suppe mit gebratener Blutwurst 

EUR 8,50 

 

Rinderkraftbrühe mit frischem Gemüse  

und Pfannkuchenstreifen 
EUR 8,50 

 

 

Hauptspeisen  
Portion Gans (Gänsebrust und Keule) 

mit hausgemachten Kartoffelklößen und Rotkohl  
EUR 29,90 

 

Schweinefilet an Rahmwirsing mit Semmeltalern  
EUR 24,50 

 
 
 



 
 

 

Rosa gebratene Tranchen von Roastbeef 
mit Kartoffel-Kürbis-Püree 
und Speckbohnenbündchen 

EUR 29,90 
 

Rinderroulade mit Kartoffel-Kürbis-Püree 
und Speckbohnenbündchen 

EUR 25,90 
 

Lachsfilet auf Petersilien-Wurzel-Püree 
und sautierten Pilzen  

EUR 27,50 
 

Hausgemachte Semmeltaler mit Rahmwirsing 
und Pilzrahmsoße 

EUR 17,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Dessert 
Winterliches Tiramisu von Apfel und Zimt 

EUR 7,50 
 

Schokoladenmouse mit Glühweinkirschen 
und Vanilleschaum 

EUR 9,50 
 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
EUR 5,90 


